
ANÁLISIS:

ALÉRGENOS:

Alcohol:14% ±0.5
Acidez Vol. gr/l: 0.6±0.2
Acidez Total gr/l: 5.1±0.2
SO2 libre mg/l: 32±10
SO2 total mg/l: 100±30 
PH: 3.6±0.3
Azúcar gr/l: 1.8±0.4

Pol. Industrial la Dehesilla, s/n.
23690 Frailes (Jaén)

Tlf. +34 953 59 35 63

C/ Unión Europea parcela 18
13200 (Manzanares)

Tlf. +34 926 64 70 05

Av. del Ebro, s/n,
26540 Alfaro (La Rioja)

Tlf. +34 941 18 12 07www.bodegascampoameno.com

GASTRONOMÍA: Ideal para acompañar platos de caza, asados
y quesos curados. 

CONSUMO PREFERENTE: 2 Años 

5 - 25ºC

750ml
6
7,95 Kg
100
112

TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO:

CONTENDOR 20'
CAJAS TOTALES:

PESO BRUTO:

CONTENDOR 40'
CAJAS TOTALES

PESO BRUTO

CAMIÓN
PALET EUR:

PESO BRUTO:

VOLUMEN:
UNIDADES POR CAJA:

PESO BRUTO CAJA: 
CAJAS PALET:

CAJAS PALETA:

LOGÍSTICA:

TEMPERATURA DE SERVICIO: Recomendamos servirlo entre 16 y 18 ºC

VITICULTURA Y VINIFICACIÓN:

D.O. Rioja

Un vino pionero, procedente de la Rioja de mas de 40 años. Hacienda de
Súsar solo se elabora en años de excepcional calidad y en una edición
limitada. Un viñedo excepcional de Rioja, diseñado mediante técnicas de
viticultura extremas con un único objetivo, crear un vino inolvidable. 

ENVEJECIMIENTO 18 meses en barricas nuevas de roble francés
seleccionadas de tostado medio.

EAN Bot: 
Medidas Bot: 31.6 x 7.6 cm
Cierre: Corcho.

EAN Caja (6 bot): 
Medidas caja: 25,7 x 16,9 x 30,5 cm
125 cajas / Pallé EURO
Medidas palé: 0.80 x 1.20 x 1.67 m 25
cajas por altura
Peso bruto palé: 1028,47 kgCONTIENE SULFITOS

3150
22923,52 kg

2750
19499,2 kg

26
23710kg

NOTA DE CATA De color profundo tiene un intenso aroma a frutos rojos con
matices a maderas finas, especias y una gran intensidad de sabor.
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